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НАКАЗ
16.09.2021

                               м. Кіцмань                                № 208 -о 

Про створення
робочої групи по впровадженню
системи НАССР 

у Кіцманському   ЗЗСО І-ІІІ ст.
 
     На виконання Законів України «Про освіту», «Про дошкільну освіту», «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів», «Про державний контроль за дотриманням законодавства про харчові продукти, корми, побічні продукти тваринного походження, здоров’я та благополуччя тварин», ДСТУ ISO 22000:2007 Системи управління безпечністю харчових продуктів. Вимоги до будь-яких організацій харчового ланцюга  (ISO 22000:2005,IDT), Наказу Міністерства аграрної політики та продовольства України від 01.10.2012 №590 «Про затвердження Вимог щодо розробки, впровадження та застосування постійно діючих процедур, заснованих на принципах Системи управління безпечністю харчових продуктів (НАССР)». Керуючись пунктом 5 статті 22, частиною 1 статті 41 Закону України «Про місцеві державні адміністрації», відповідно до статей 18,20,22 Закону України «Про забезпечення санітарного та епідемічного благополуччя населення», статей 15,16, Закону України «Про захист населення  від інфекційних хвороб», розпорядження обласної державної адміністрації від 21.11.2019року№1128-р, наказу відділу освіти від  21.11.2019 року № 1128-р « Про затвердження плану заходів «Дітям Буковини – здорове харчування на 2020-2022 роки»,  з метою забезпечення дотримання вимог за організацією безпечного та якісного харчування, а також запобігання виникнення харчових отруєнь в Кіцманському   ЗЗСО  І-ІІІ ст..
НАКАЗУЮ:
1.     Для впровадження системи НАССР у   Кіцманському ЗЗСО   І-ІІІ ст..  створити  робочу групу у складі:
1.1 Керівник групи:Біблюк З.Д. -   заступник директора з виховної роботи,координатор  робочої групи по впровадженню принципів НАССР

1.2 Заступник керівника групи: Чорногуз А.Д.- сестра медична, відповідальна за медичний супровід та ведення документації.

1.3 Технічний секретар групи : Дмитрюк І.І.-  педагог – організатор  
1.4 Королюк Ю.І.- завгосп, відповідальний за технологічне та холодильне обладнання.
1.5 Зарубайко В.М.,-кухар шкільної їдальні -  відповідальна за дотримання технології приготування та якості готової продукції, відповідальна  за прийом сировини, за вхідний контроль якості сировини.
 1.6. Тесліцька Л.І.- відповідальна за захист продуктів від сторонніх домішок; поводження з відходами виробництва та сміттям, їх збір та видалення з потужності, контролем за шкідниками, визначення виду, запобігання їх появі, засоби профілактики та боротьби.
2. Затвердити положення про робочу групу із впровадження системи НАССР (додаток №1)
3. Координатору робочої групи по впровадженню системи НАССР до 30.09.2021 року опрацювати нормативно правові документи щодо впровадження системи НАССР в закладі та провести навчання з членами робочої групи.

4. Членам робочої      групи по впровадженню системи НАССР  
4.1.З  урахуванням  своїх знань та досвіду, проводити аналіз (дослідження) небезпечних факторів з метою визначення, які з них необхідно усунути, зменшити до прийнятного рівня або попередити їх появу для виготовлення безпечних харчових продуктів.
4.2. Належно планувати: виробничі, допоміжні та побутові приміщення      для уникнення перехресного забруднення;
4.3.належно планувати вимоги до стану приміщень, обладнання, проведення ремонтних робіт, технічного обслуговування обладнання, калібрування тощо, а також заходи щодо захисту харчових продуктів від забруднення та сторонніх домішок;
4.4 Забезпечити вимоги до планування та стану комунікацій – вентиляції, водопроводів, електро- та газопостачання, освітлення тощо;
4.5 Забезпечити  безпечність води, льоду, пари, допоміжних матеріалів для переробки (обробки) харчових продуктів, предметів та матеріалів, що контактують з харчовими продуктами;
4.6.Забезпечити  чистоту поверхонь (процедури прибирання, миття і дезінфекції виробничих, допоміжних та побутових приміщень та інших поверхонь);
4.7.Забезпечити  здоров’я та гігієну персоналу;
 -Зберігання та використання токсичних сполук і речовин;
- Специфікації (вимоги) до сировини та контроль за постачальниками;
-Зберігання та транспортування;
- Контроль за технологічними процесами;
- Маркування харчових продуктів та проінформованість споживачів.
5.     Затвердити план НАССР(додаток 2), посадові інструкції (додаток 3) координатора робочої групи по впровадженню системи НАССР , технічного секретаря групи, членів робочої групи, посадові обов’язки медичної сестри закладу та форму протоколу засідання робочої групи НАССР(додаток 4).

6. Рекомендувати  організатору харчування    ФОП Фурман О. до 30.09.2021 року розробити ,  затвердити та погодити із директором закладу  посадові інструкції кухаря , підсобного працівника, та відповідального за прийом сировини.

7.  Контроль за виконанням даного наказу залишаю за собою.
 
 
Директор  ЗЗСО                                               Оксана МАРУСЯК                                 
З наказом ознайомлені :                              
     Біблюк З.Д. 
   Королюк Ю.І.

 Чорногуз А.Д.
 Дмитрюк І.І.

 Зарубайко В.М.

 Тесліцька Л.І.
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